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Descripcion de cultivar

Olmeca: hibrido de cacao para alto rendimiento
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Resumen

El objetivo del presente estudio es reportar las caracteristicas morfologicas, de rendimiento y
calidad del hibrido Olmeca. Este genotipo es producto del cruce de los progenitores RIM 76A X
EET 400. El genotipo RIM 76 A es una seleccién clonal de un genotipo de cacao criollo de México
y el genotipo EET 400 es una seleccion comercial clonal procedente del Ecuador. Sus frutos del
clon Olmeca de hasta 20 cm con forma eliptica, apice obtuso y de constriccion basal débil. Cada
fruto contiene un promedio de 40 semillas y la tonalidad de los cotiledones es purpura obscura. Las
evaluaciones del rendimiento del clon Olmeca después de 11 afios de establecidas en las fincas el
Morralero en el municipio de Comalcalco, los Pinos en el municipio de Cunduacéan y en la Ostitan
del municipio de Huimanguillo del estado de Tabasco, han mostrado promedios de 46 frutos por
arbol libres de enfermedades y un promedio de indice de fruto de 16 en los afios 2013 a 2016, esto
indica que con este nimero de frutos se puede producir un kg de cacao seco. La resistencia a la
moniliasis en campo es del orden de 86%. La cata de grano de cacao seco fermentado y pasta de
cacao ha presentado notas a cocoa, fruto fresco, nueces, afrutado, dulce caramelo de malta y frutos
secos. Estos atributos son en interés comercial para la explotacion para la elaboracién de chocolates
de origen de la variedad, caracteristicas que ain no son aprovechadas en México. Este hibrido ha
sido registrado en el Catadlogo Nacional de Variedades Vegetales del Servicio Nacional de
Inspeccion y Certificacion de Semillas con el namero CA0-008-230218 vy titulo de obtentor
namero 2270. La multiplicacion de esta variedad es a través de la via asexual por injerto, misma
que esta a disposicion de los productores del sur de México en el CAEHUI-INIFAP, en
Huimanguillo, Tabasco.
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En México, las plantaciones de cacao se encuentran establecidas en una superficie de 58 467 ha,
con genotipos del tipo amelonado (70%), calabacillo (26%) y criollo (4%), las cuales son
propagadas por semilla. La produccion de grano de cacao seco es del orden de las 28 363 t, con un
rendimiento de 449 kg ha. El estado de Tabasco cuenta con una superficie de 40 704 ha en donde
se producen 18 275 toneladas de cacao, seguido del estado de Chiapas con 17 518 ha en la que se
producen 9 835 toneladas de cacao (SIAP, 2018).

Los genotipos de cacao presentes en estos estados presentan rendimientos bajos y susceptibilidad
a enfermedades como la moniliasis (Moniliophthora roreri) y mancha negra (Phythophtora
palmivora) (Barrén et al., 2014). Adicionalmente, las plantaciones son muy viejas, con mas de 60
afios y las variedades mejoradas son escasas.

En Tabasco, son escasos los trabajos que han estudiado la calidad organoléptica. Dentro de las
plantaciones establecidas, existe una gran heterogeneidad de frutos por lo que el grano de cacao
seco (mezclas) es de acidez (Garcia-Alamilla et al., 2007). En un estudio realizado con cacao del
tipo calabacillo, cundeamor, amelonado y angoleta, concluyeron gue el tipo cundeamor presento
mejor calidad en comparacion a los otros tres tipos evaluados, el cual mostré6 menor acidez y sin
astringencia (Lopez et al., 2013). El hibrido ‘Olmeca’ ha sido registrado en el Catalogo Nacional
de Variedades Vegetales del Servicio Nacional de Inspeccién y Certificacion de Semillas (SNICS)
con el nimero CAO-008-230218 y titulo de obtentor nimero 2270. La multiplicacién de esta
variedad es a través de la via asexual por injerto, misma que esté a disposicion de los productores
de cacao del sur de México en el CAEHUI-INIFAP, en Huimanguillo, Tabasco.

Obtencion del hibrido

Para el desarrollo del hibrido Olmeca, el método genotécnico aplicado consistio en: realizar una
cruza simple para generar el hibrido F1; a partir, del genotipo RIM 76 A x EET 400. El genotipo
RIM 76 A corresponde a una seleccion clonal de un genotipo criollo de Chiapas, México, mientras
que el genotipo EET 400 corresponde a una seleccién clonal comercial procedente del Ecuador
(Escobar, 2008).

El cruzamiento de estos progenitores origind una familia (1995) y su descendencia gener6 30
plantas (1996). Debido a la heterosis de los hibridos F1, las evaluaciones fueron por individuo.
Producto de esta seleccion se obtuvo el hibrido Olmeca el cual ha sido reproducido por
multiplicacién clonal por injerto para mantener su identidad genética.

De esta familia de hibridos F1, se selecciond el clon Olmeca el cual fue evaluado de 2006 a 2016
en las fincas el Morralero en el municipio de Comalcalco, los Pinos en el municipio de Cunduacéan
y en Ostitan del municipio de Huimanguillo del estado de Tabasco.

Dentro de sus caracteristicas morfoldgicas, sus hojas son limbos grandes y de forma aguda, de
color verde medio, con hojas tiernas de color rojo claro y su &pice es predominantemente apiculado.
Sus flores presentan pedicelos con pigmentacion moderada, sépalos largos y medianamente
anchos. Su pigmentacion del sepalo es débil y en algunos casos ausente. La ligula es de color
amarillo con estaminodios de pigmentacion intensa. Sus frutos son de gran tamafo (hasta 20 cm)
con forma eliptica (Figura 1), apice obtuso y de constriccion basal débil. La superficie del fruto es
lisa o ligeramente rugosa y de surcos poco profundos. El color del fruto es amarillo al madurar y
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verde/violeta en etapa juvenil (Figura 1). La semilla esta cubierta con pulpa de color blanco y de
dulzura media. El nimero de semillas por fruto es alto (40 semillas en promedio), de forma oblonga
y de gran tamafo. La tonalidad de los cotiledones es mayormente plrpura obscura.

Figura 1. Frutos del genotipo hibrido Olmeca. a) se muestra el arbol de cacao con frutos tiernos; b)
se presentan frutos maduros; y ¢) semillas con mucilago y semillas descubiertas.

Reaccién a la moniliasis

La resistencia a la moniliasis del genotipo Olmeca en campo es del orden de 85%, mientras que en
pruebas de inoculaciones directas han mostrado 80% de resistencia a esta enfermedad, en
comparacion con el genotipo criollo regional, el cual presenté 50% de incidencia a la moniliasis.

Rendimiento e indice de fruto

Las evaluaciones del rendimiento en plantas durante un periodo de 2006 a 2016 han indicado que
se pueden obtener hasta 46 frutos por arbol libres de enfermedades y present6 un promedio de
indice de fruto de 16 (2013-2016), esto indica que con este niumero de frutos se puede producir un
kg de cacao seco (Cuadro 1). En comparacién con el testigo criollo regional, present6 un indice de
fruto muy alto ya que se requieren 30 mazorcas para obtener un kg de cacao seco.
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Cuadro 1. Promedio de las variables para rendimiento (2013 a 2016) el Morralero, los Pinos en'y
en la Ostitan, Tabasco.

- - - 3
NUm. de Num. de NUm. de ~ Num. de Indice  Peso . (%) . (%)
. mazorcas mazorcas resistenciaa__ . .
Genotipo mazorcas mazorcas de  seco del resistencia a
) con mancha con mancha S
producidas  sanas ... mazorcagrano (g) moniliasis
negra moniliasis negra
Testigo 46 b 19b 4c 23 a 30a 1b 9la 50 b
criollo
regional
Olmeca 61 a 46 a 6.1b 8.54b 16 ¢ 16a 90 a 86 a
Clon 48 b 18b 576 b 24 a 21.7b 12D 88Db 50 b
420093
Clon 64 a 45 a 8.96 a 9.6b 28a 0.72c 86 b 85a
330093

En las fincas el Morralero, Comalcalco; Los Pinos, Cunduacan y en La Ostitan, Huimanguillo del estado de Tabasco.
Los valores con la misma letra son iguales estadisticamente (Tukey 0.05).

Caracteristicas organolépticas

La cata de grano de cacao seco fermentado y pasta de cacao ha presentado notas a cocoa, fruto
fresco, nueces, afrutado, dulce caramelo de malta y frutos secos (Azpeitia et al., 2018). Estos
atributos lo hacen de interés comercial para su explotacion para la elaboracion de chocolates de
origen de la variedad, caracteristicas que ain no son aprovechados en México (Cuadro 2). El
genotipo conocido como ‘Nacional’ de Ecuador, que posiblemente procede de la poblacion
Amazénica local y con cierta hibridacion con tipos Trinitarios, se distingue por su especial aroma,
con notas florales y de frutos secos (CAOBISCO/ECA/FCC, 2015).

Cuadro 2. Notas organolépticas en chocolate al 70% en cuatro genotipos de cacao.

Genotipo Notas organolépticas en chocolate 70%

Testigo criollo  Acidez y astringencia baja, cocoa, fruto fresco, nueces y vegetal

regional

Olmeca Acidez y astringencia baja, cocoa, fruto fresco, nueces, afrutado, dulce
caramelo de malta y frutos secos.

Clon 420096 Acidez y astringencia baja, cocoa, fruto fresco, nueces, vegetal y especies

Clon 330096 Acidez y astringencia media, cocoa, fruto fresco y vegetal

Con base a resultados de una cata en el museo del Chocolate de la Cd. de México y en el consulado de México en la
Cd. de New York, Estados Unidos de América.

Conclusiones
El clon Olmeca representa un cacao de calidad ya que destaca su alto rendimiento. con un indice
de mazorca de 16. Adicionalmente tiene resistencia en 90% a la mancha negra y 86% a la

moniliasis. Estos valores superan al testigo criollo regional, asi como a las variedades
experimentales con clave 420093 y 330093.
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Adicionalmente, el clon Olmeca destaca por sus notas organolépticas para su posible
aprovechamiento en México y en el mundo como chocolate de Origen. Olmeca, ha sido
registrado en el Catdlogo Nacional de Variedades Vegetales del Servicio Nacional de
Inspeccion y Certificacion de Semillas (SNICS) con el numero CA0O-008-230218 vy titulo de
obtentor numero 2270.
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